
 

  



 

Alle Preise in CHF und inkl. gesetzl. MwSt. / Gerichte können angepasst werden. 
Herkunfts-Deklaration auf der letzten Seite. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 

VORSPEISEN 
 
 

TAGESSUPPE 
HAUSGEMACHT & SAISONAL 

 
9.50 

 
 

BLATTSALAT 
FEINE AUSWAHL FRISCHER BLATTSALATE, HARMONISCH ANGERICHTET 

UND WAHLWEISE MIT FRENCH-, ITALIEN- ODER SCHILFDRESSING 
 

10.50 
 
 

GEMISCHTER SALAT 
KNACKIGE BLATTSALATE, VEREDELT MIT SAISONALEM GEMÜSE UND KRÄUTERN. 

DAZU WAHLWEISE FRENCH-, ITALIEN- ODER SCHILFDRESSING 
 

12.50 
 
 

RANDENTATAR Ⓥ 
HAUSGEMACHTES RANDENTATAR, VERFEINERT MIT KAPERN UND SCHALOTTEN, 

BEGLEITET VON FRISCHEM MEERRETTICH UND RUCOLA  
 

KLEIN 13.50 | GROSS 19.50 
 
 
 

RINDSCARPACCIO 
HAUCHDÜNN GESCHNITTENES RINDSFILET, VERFEINERT MIT KALTGEPRESSTEM OLIVENÖL, 

RUCOLA, GEHOBELTEM PARMESAN UND FRISCHER ZITRONE 
 

KLEIN 22.00 | GROSS 29.00 
 
 
  



 

Alle Preise in CHF und inkl. gesetzl. MwSt. / Gerichte können angepasst werden. 
Herkunfts-Deklaration auf der letzten Seite. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 

VORSPEISEN 
 
 

BEEF TATAR 
SERVIERT AN EINEM KNUSPRIG GERÖSTETEN BRIOCHE-TOAST, BEGLEITET VON 

EDLER FLEUR DE SEL-BUTTER. EIN ZEITLOSER GENUSS VON EXQUISITER FINESSE 
 

KLEIN 22.00 | GROSS 34.00 
 
 

WASSERMELONEN FETA SALAT 
ERFRISCHENDER SOMMERSALAT AUS SÜSSER WASSERMELONE, WÜRZIGEM FETA, 

KNACKIGER GURKE UND FRISCHER MINZE, ABGERUNDET MIT EINER 
LEICHTEN LIMETTEN-VINAIGRETTE 

 
KLEIN 13.50 | GROSS 19.50 

 
 

PLÄTTLI AB 2 PERSONEN 
AUSWAHL AN BÜNDNER TROCKENFLEISCH, MOSTBRÖCKLI, BAUERNSCHÜBLIG, 

SOWIE ERLESENEN WEICH- UND HARTKÄSE, SERVIERT MIT GARNITUREN DER SAISON 
 

20.00 PRO PERSON 
 
 
  



 

Alle Preise in CHF und inkl. gesetzl. MwSt. / Gerichte können angepasst werden. 
Herkunfts-Deklaration auf der letzten Seite. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 

FLAMMKUCHEN 
 
 

FLAMMKUCHEN 
SAISONAL 

 
EINE LEICHTE, VEGETARISCHE INTERPRETATION UNSERES 

FLAMMKUCHENS, DIE DIE VIELFALT DER JAHRESZEITEN ZELEBRIERT. 
DER KROSSE BODEN WIRD MIT EINER CRÈME FRAÎCHE VEREDELT UND 

MIT MARKTFRISCHEN GEMÜSESORTEN DER SAISON BELEGT 
 

24.00 
 
 
 
 
 

FLAMMKUCHEN 
ELSÄSSER ART 

 
EIN HAUCHDÜNNER, IM OFEN AUSGEBACKENER FLAMMKUCHEN, 

BESTRICHEN MIT EINER CRÈME FRAÎCHE AUS ERLESENEN ZUTATEN. 
BELEGT MIT FEINSTEN SPECKWÜRFELN UND HAUCHZART 

GESCHNITTENEN ZWIEBELN 
 

23.00 
 
 
 
  



 

Alle Preise in CHF und inkl. gesetzl. MwSt. / Gerichte können angepasst werden. 
Herkunfts-Deklaration auf der letzten Seite. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 

SCHILFBOWL 
 
 

SCHILFBOWL Ⓥ 
FRISCHE BLATTSALATE MIT QUINOA UND COUSCOUS, DAZU HAUSGEMACHTES KIMCHI, 

AVOCADO UND SAISONALE ROHKOST 
 

23.80 
 
 

MIT MARINIERTEN POULETSTREIFEN  (+9.00) 
MIT ALPENZANDER IM BIERTEIG   (+10.00) 
MIT HALLOUMI     (+9.00)  
MIT BURRATA     (+9.00)  
MIT MARINIERTEN CREVETTEN   (+9.00)  

 
 
 
 

  

WURST-KÄSE-SALAT 
FEIN GESCHNITTENE CERVELAT UND WÜRZIGER GRUYÈRE,  

VERFEINERT MIT ROTEN ZWIEBELN, ESSIGGURKEN,  
MIT HAUSGEMACHTEM FRENCH DRESSING 

 
 

SERVIERT MIT SALAT, DRESSING NACH WAHL 
 

23.50 
 
 

SERVIERT MIT POMMES FRITES 
 

25.00 
 
 

  



 

Alle Preise in CHF und inkl. gesetzl. MwSt. / Gerichte können angepasst werden. 
Herkunfts-Deklaration auf der letzten Seite. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 

HAUPTGÄNGE 
 

VITELLO TONNATO 
KALB VOM ZÜRCHER OBERLAND, MIT HAUSGEMACHTER THUNFISCH-SAUCE, 

KAPERNÄPFEL UND ZITRONENZESTE 
 

KLEIN 21.00 | GROSS 26.00 
 
 

SCHWEINSSCHNITZEL WIENERART 
EIN ZARTES SCHWEINSSCHNITZEL, SERVIERT MIT GOLDBRAUNEN POMMES FRITES, 

EIN KLASSIKER IN VOLLENDETER FORM 
 

29.00 
 
 

POLPO VOM GRILL 
GRILLIERTER POLPO AUF LAUWARMEN KARTOFFELSALAT, MIT ROTEN ZWIEBELN, 

OLIVEN, KAPERN, FRISCHEN KRÄUTERN AN LIMETTENDRESSING 
 

38.50 
 
 

FISH & CHIPS 
FEINSTER ALPENZANDER IN KNUSPRIGEM BIERTEIG, SERVIERT MIT GOLDBRAUNEN POMMES 

FRITES UND EINER HAUSGEMACHTEN, EXQUISITEN TARTARSAUCE 
 

31.00 
 
 

SPAGHETTI AGLIO E OLIO E PEPERONCINO Ⓥ 
SPAGHETTI SERVIERT MIT SANFT GERÖSTETEM KNOBLAUCH 

UND EIN HAUCH PEPERONCINI  
 

25.50 
 
 

FIORI TOMATEN MOZZARELLA Ⓖ 
ZARTE TEIGTASCHEN GEFÜLLT MIT SONNENGEREIFTEN TOMATEN UND MOZZARELLA, 

SERVIERT MIT ZITRONEN-BUTTERSAUCE UND GERÖSTETEN PINIENKERNE  
 

27.00  



 

Alle Preise in CHF und inkl. gesetzl. MwSt. / Gerichte können angepasst werden. 
Herkunfts-Deklaration auf der letzten Seite. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 

HAUPTGÄNGE 
 

SCHILF BEEF BURGER 
BEEF BURGER VOM GRILL SERVIERT IM BRIOCHE BUN 

MIT TOMATEN, COLESLAW SALAT, GEPICKELTE ZWIEBELN, 
SPECK, LATTICH UND HAUSSAUCE 

 
29.50 

 
* AUF WUNSCH MIT CHEDDAR, CAMEMBERT ODER GORGONZOLA (+2.80) 

 
ALS BEILAGE HAST DU DIE WAHL ZWISCHEN 

SALAT, COLESLAW, POMMES FRITES ODER POTATO WEDGES 
 

 
SCHILF VEGI BURGER 

HAUSGEMACHT MARINIERTE JACKFRUIT SERVIERT IM BRIOCHE BUN 
MIT TOMATEN, AVOCADO-SCHEIBEN, COLESLAW SALAT, GEPICKELTE ZWIEBELN, LATTICH 

UND HAUSSAUCE 
 

28.50 
 

* AUF WUNSCH AUCH MIT HALLOUMI ERHÄLTLICH  
 

* AUF WUNSCH AUCH VEGAN ERHÄLTLICH 
 

* WAHLWEISE MIT CHEDDAR, CAMEMBERT ODER GORGONZOLA ERHÄLTLICH (+2.80) 
 
 

ALS BEILAGE HAST DU DIE WAHL ZWISCHEN 
SALAT, COLESLAW, POMMES FRITES ODER POTATO WEDGES 

 
 
 

RIB EYE VOM GRILL Ⓖ  
SAFTIG GRILLIERTES RIB-EYE-STEAK VOM RIND, SERVIERT MIT SOMMERLICHEM 

TOMATEN-MANGO-SALAT, GEBRATENEM PAK CHOI UND HAUSGEMACHTER KRÄUTERBUTTER 
 

49.50 
 

ALS BEILAGE HAST DU DIE WAHL ZWISCHEN 
SALAT, COLESLAW, POMMES FRITES ODER POTATO WEDGES 

  



 

Alle Preise in CHF und inkl. gesetzl. MwSt. / Gerichte können angepasst werden. 
Herkunfts-Deklaration auf der letzten Seite. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 

DEKLARATIONEN 
 
 
 

FLEISCH VON DER METZGEREI HOTZ 
SCHWEIZ 

 
ALPENZANDER, 

SCHWEIZ 
 

POLPO 
SPANIEN 

 
CREVETTEN 

VIETNAM 
 

BROT VON DER BÄCKEREI VUAILLAT 
SCHWEIZ 

 
 
 
 
 

FÜR INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN IN DEN 
EINZELNEN GERICHTEN, WENDE DICH BITTE 

AN UNSER PERSONAL. 
 
 
 
 
 

WIR FREUEN UNS, DASS DU UNSER GAST BIST. 
 
 

HAST DU EIN FEEDBACK? 
KONTAKTIERE UNS PER E-MAIL: 

INFO@SCHILF.CH 
 
 

WIR FREUEN UNS NATÜRLICH AUCH IMMER 
ÜBER EINE GUTE BEWERTUNG IN GOOGLE 

ODER NEUE FOLLOWER AUF DEN SOCIAL-KANÄLEN. 


